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取組項目 実施状況等 

 

１． 県産野菜及び果実の

ＰＲと需要拡大 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（１）県産野菜・果実活用検討会等 

① 県産夏どり野菜等活用検討会（第１回推進協議会・第１回流通システム検討会） 

6月 27日（月）13:30～15:30 県民会館 401号 

・ 県産夏採り野菜・果実の展示とＰＲ 

（きゅうり、おくら、エシャロット、ラズベリー等 野菜29品目 

 果実 2品目） 

・ 今年度の取り組み計画 

（全体計画、活用拡大月間、ホームページの開設、特別プロジェクト等） 

 

 

 

 

 ②  県産秋どり野菜等活用検討会（第２回推進協議会・第２回流通システム検討会） 

10月 3日（月）13:30～15:30 県民会館 401号 

・ 県産秋どり野菜・果実の展示とＰＲ 

（さといも、ねぎ、ほうれんそう、だいこん、さつまいも、りんご、 

小粒いちじく、小ギク等 野菜15品目 果実 3品目 花き2品目） 

(その他 米「赤むすび」「黒むすび」 惣菜 7品目) 

・ 特別プロジェクトについて 

・ 今年度の取組経過と今後の計画 

（全体計画、活用拡大月間、ホームページの開設、特別プロジェクト等） 

 

 

 

（２） 県産野菜等PR（各種外食団体との連携） 

① 県調理師会 春夏冬倶楽部 5月 25日（水） 高志会館 

 

② 県司厨士協会 総会 6月 13日（月） 高志会館 

 

③ 地産地消県民交流フェアー 7月 3日（日） 環水公園親水広場 

 

④ 県洋菓子協会 総会 7月 13日（水） 全日空ホテル 

 

⑤ 県司厨士協会・県産野菜果実生産者交流会 8月 20日（土） 名鉄トヤマホテル 

 

⑥ 県洋菓子協会 技術講習会 9月 28日(水) 県食品研究所 

 

⑦ 県調理師会 料理技能コンクール 10月 16日(日) 自治労とやま会館 

 

⑧ 雄峰高校 調理特別講座 11月 4日(金) 雄峰高校 

 

⑨ 県調理師会 第 9回とやま美味礼讃会 11月 8日(火) 名鉄トヤマホテル 

 

展示PR 地産地消県民交流フェア 

展示PR 県司厨士会総会 

展示PR 洋菓子協会総会 

ラズベリー試食会 

 

●活用したい主な品目（回答品目数71） 

野菜：エンサイ（10）、エシャロット（7）、ズッキーニ・ね

ぎたん・ミニセロリ（各6） 

果樹：ラズベリー（7）、ブルーベリー（2） 

●展示以外で、今後活用したい品目（回答品目数54） 

野菜：リーフレタス（4）、かぼちゃ・フルーツトマト・マ

コモタケ・スイートコーン（各2） 

果樹：りんご（2） 

アンケート結果 

 

●活用したい主な品目（回答品目数61） 

野菜：食用種子カボチャ（7）、セロリアック（6）、新しょ

うが(5)、パプリカ（4） 

果樹：イチジク（11）、りんご（4） 

惣菜：白海老ねぎたんコロッケ、ポテトもち 

●「カン・カン野菜」について 

・冬場にとてもよい企画でネーミングも良い。 

・市場で展示、試食できるようにする。 

・PRが必要(TVの料理番組等) 

・問題は価格。 

アンケート結果 

県洋菓子協会技術講習会 県調理師料理技能コンクール 

県調理師会 第9回とやま美味礼讃会 
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２． 安定供給体制の構築 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（３） 県産野菜・果実活用拡大月間 

・ 実施時期 ８月１日～３１日（１ヶ月間） 

・ 参加店舗 ３８店舗  

                    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（１） 産地情報の収集と発信体制整備 

① ホームページ「あぐリンクとやま」の開設 

開設日：７月２２日（金） 

 

② 最新出荷情報のファックス送信       

・ 送信開始   ５月～ 

・ 送信間隔   毎月１２日頃（月１回） 

・ 送信先    １８ヶ所（内 市場２） 

 

 

（２） 生産・流通・加工（調理）一貫体制モデル実証 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

区分 店数 区分 店数 

ホテル １１ 結婚式場 １ 

レストラン ９ 中華料理店 １ 

料亭・料理店 ７ 弁当・仕出し １ 

旅館 ５ 洋菓子店 １ 

野菜加工 ２ 計 ３８ 

○ お知らせ 

○ 野菜・くだもの日記 

○ 最新出荷及び生育状況 

○ フォトギャラリー 

●協議会の取り組み 
●富山の野菜・果実紹介 
●産地・生産者紹介 
●協力店舗 
●レシピ 

第２階層 

・ 地産地消県民交流フェアー（チラシ配布 7/3） 

・ タウン情報とやま「ＴＪ」８月号掲載（7/25発行） 

・ ホームページ「あぐリンクとやま」への掲載（7/22～） 

・ メルマガ「トヤマジャストナウ」掲載（7/20～） 

・ KNB県政番組「こんにちは富山県です」（8/6放映） 

・ FMとやま「元気とやま」（8/5） 

・ その他新聞等 

PRの実施状況 

 

●今回の取り組みに参加した感想について 

・県産野菜がアピ－ルできたこと等により、「とても良かった」と「まあまあ良かった」を合わ

せ６０％。 

・一方で、入荷情報や商品情報が不足しているとの意見があった。 

●活用した県産野菜・果実について 

 ・トマト（８メニュー）、きゅうり・ねぎたん・こまつな（以上７メニュー）、たまねぎ・なす（以

上６メニュー）の活用が多。 

●お客さんの反応について 

・県外からのお客さんの反応が良かった等により、「とても良かった」と「まあまあ良かった」

を合わせ５０％。 

●県産野菜・果実の仕入れについて 

 ・量的、質的、時期的に入手しにくい等の理由から、「難しかった」が３５％。 

●県産野菜･果実の活用拡大に向けた取り組みについて 

 ・仕入れに関して、「情報不足」との意見が多かった。 

 ・品質に関して、「おいしいものの不揃い」、「新たな商品開発（価格設定も含めて）の必要性」

との意見があった。 

 ・ＰＲ方法に関して、「のぼり旗の利用等によるＰＲの強化」、「県産野菜を消費するとどんない

いことがあるのか等のアピ－ルが必要」との意見があった。 

・企画に関して、「四季を通じたもの」、「生産者との交流」、「肉・魚とのコラボレーション」等

の提案があった。 

 

『富山県産野菜・果実の活用拡大月間』参加者アンケート結果概要 

平成２３年度 生産・流通・加工（調理）一貫体制モデルの取組一覧

部門 品目 産地・生産者等 流通業者等 実需者等

レタス ＪＡいみず野（新田営農組合） 丸果㈱高岡青果市場 カット野菜業者

氷見市 〃 〃

〃 丸果㈱高岡青果市場～仲卸業者 ホテルレストラン

ミニカボチャ 入善町 丸果㈱高岡青果市場 洋菓子店

さつまいも 南砺市・射水市他 〃 カット野菜業者

スティックセニョール 立山町 ㈱富山中央青果～仲卸業者 ホテルレストラン

バレイショ 氷見市・魚津市 丸果㈱高岡青果市場～仲卸業者 〃

ねぎたん 魚津市 〃 〃

トマト 砺波市、上市町 〃 〃

りんご JA山田村 直配、仲卸業者 洋菓子店・ホテルレストラン

ラズベリー 頼成営農組合・アグリおがわ 丸果㈱高岡青果市場～仲卸業者 ホテルレストラン・個人西洋料理店

ブルーベリー JAみな穂 仲卸業者 洋菓子店・ホテルレストラン

西洋なし 上東果樹生産組合 〃 〃

干し柿（アンポ柿、コロ柿）富山干柿出荷組合連合会 仲卸業者 〃

花き 小ギク ファームひばり ㈱富山中央花き～仲卸業者 量販店

果実

野菜

マコモタケ

訪問者数の推移

年 月 訪問者数

H23 6 4
7 126
8 796
9 1,253

10 1,110
11 1,411
12 1,869

H24 1 1,307 1/20現在
計 7,876
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３． 加工業務用園芸作物

の生産技術の確立・

普及 

 

（１） 実証ほの設置・運営等 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（２） 特別プロジェクトの実施 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大玉生産技術 レタス 加工業務用レタスの作型検討及び品種の選定

エシャロット 植付け及び収穫時期の検討と適品種の選定

パプリカ 適品種の選定及び肥培管理、整枝等の実証

チコリ は種及びふかし方法の検討と適品種の選定

ホワイトアスパラガス 花木ふかし施設を活用した伏せ込み技術の実証及び適品種の選定

ゴボウ 超高畝成形機を活用した栽培実証と適品種の選定

ラズベリー 水稲育苗ハウスにおけるポット栽培の実証及び適品種の選定

イチジク 水稲育苗ハウスにおけるコンテナ栽培の実証及び適品種の選定

花き 多収技術 小ギク ５本仕立ての栽培実証（花束加工）

新品目導入技
術

新品目導入技
術

野菜

作目 実証区分 品目 実証課題名

果樹

とやまベリーベリープロジェクト とやまのカンカン野菜プロジェクト 小ギク経営安定（KK）プロジェクト 

県産ﾍﾞﾘｰ類を活

用した調理例 

研修会 

販売プロモーション会 

量販店特設コーナー 

研修会 花束加工作業 

ﾗｽﾞﾍﾞﾘｰ出荷形態 ポット栽培 


