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県産野菜等の活用拡大に向けた今年度の取組経過 

富山県加工業務用野菜等供給拡大推進協議会 

１ 県産野菜等の活用 

（1） 県産野菜等の活用マッチング推進 

① 食材マッチングプロモーション会 

・ 日時 6 月 25 日（月）13:30～15:30 

・ 場所 富山中央青果株式会社 大会議室 

・ 概要 参加者 73 名（含 主催者）、プロモーション対象品目（39）品目 

 

 

 

 

 

 

・ アンケート結果（抜粋） 

□ 既に活用している品目：トマト、みずな、だいこん、金時草、ばれいしょ、なす、きゅうり 他 

□ キャンペーンで活用したい品目：たまねぎ、千石豆、ほうれんそう、ねぎたん、こまつな 他 

□ 展示品目の他に活用したい品目：いちじく、もも、上市生姜、マコモダケ 他 

□ 活用拡大に関する取組に対する意見等 

☆ 県産食材の生産出荷情報の提供は有効活用できる。 

☆ 県産品を使うことは環境負荷も少なく、より美味しいタイミングで使用できる。 

★ 県産品は価格が高い。安定した価格で供給できるよう技術を高めて欲しい。 

★ 試食の提供方法の改善（事前にカット、塩ゆでしておいて欲しい）。 

 

② 県産野菜等活用メニュー開発と展示 PR会 

<「プロの料理人が考えた家庭用メニュー」（夏バージョン）> 

・ メニューを考案した外食団体とメニュー数 

(社) 全日本司厨士協会 富山県本部 ５ 

(社) 富山県調理師会 ６ 

富山県料理研究会 ３ 

富山県洋菓子協会 ２ 

                 計  １６  

メニュー例 

 

 

 

 

 

 

 

 

活用食材 

たまねぎ・黒米 ばれいしょ 夏野菜・しろえび トマト 
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<メニュー発表会> 

・日時 7 月 1 日（日）10:30～11:30（同時開催 地産地消県民交流フェア 2012） 

・場所 サンフォルテ 2F 調理室 

・概要 参加者名 17 名（料理教室・食育・学校教育・流通等） 

展示説明メニュー数１６（試食メニュー数 ７ 各 60 食分） 

 

・アンケート結果（抜粋） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

<試食ＰＲ> 

・対象：地産地消県民交流フェア 2012 への来訪者 

・試食：メニュー数２(県調理師会:となみ玉葱黒米塩麹、県司厨士会:塩味の野菜ケーキ風) 各 200 食分 

 ・レシピ 配布 

   

 <レシピ紹介カード> 

   

 

 

 

 

 

 

HP「あぐリンクとやま」 

・野菜がメインディッシュになることを、はじめて知ることができた。 

・プロがつくると野菜の 7 変化が楽しめる。 

・県産野菜を使って、アイデアが活かされ、お菓子、漬物、デザート、うどんなど、多様な用途 

 があることを改めて知ることができた。 

・調理された方が直接説明していただきながらの試食だったので、貴重な体験になった。 

・野菜を使うのにパターン化していたが、たくさんのメニューがあり、良い勉強になった。 
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（2） とやまの野菜・果実活用店舗の募集・PR 

① 「とみベジ 夏の野菜活用拡大キャンペーン」 

・ 期間：７月１日（日）～９月２日（日） ６４日間 

・ 店舗数：７４店舗・会社（前年３８） 

 

・ アンケート結果（別添） 

 

 

② 協力店舗の活用食材メニューの把握とＰＲ 

 ・メニュー発表会でのパネル展示(22 店舗)      ・HP「あぐリンクとやま」への掲載 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

③ 量販店での食材&活用メニューのＰＲ 

・ 期日：８月２日（木） 

・ 場所：ヒラキストア大坪店（高岡市）  10:30～12:00 

パピ（婦中ショッピングセンター）  〃 

大阪屋ショップ赤田店（富山市）  15:00～16:30 

パル（上市ショッピングタウン）   〃 

・ 概要 

「ばれしょ」「ねぎたん」「えだまめ」の試食提供 

品目 試食の内容 

ばれいしょ 「ジャガイモ生地のお好み焼き」 

ねぎたん 焼きネギ 

えだまめ 茹でたもの 

「プロの料理人が考えた家庭用メニュー」のうち、 

今回のＰＲ品目を活用したメニューレシピの配布 

   ・ジャガイモ生地のお好み焼き 

   ・ねぎたんステーキ 

 

ホテル １１ 料亭・料理店 ２２ 

ペンション １ 中華料理店 ２ 

旅館 ５ 洋菓子店 ７ 

民宿 １ 弁当・仕出し ２ 

結婚式場 １ 野菜加工 ２ 

レストラン ２０ 計 ７４ 
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（3） ＨＰ「あぐリンクとやま」の充実 

① 活用メニュー、活用店舗紹介等の充実 

② サイト内リンク機能の強化 

アクセス件数 19,159 件（開設～ 1,277 件/月） 

２ 新たな県産野菜等の開発 

（1） 生産技術実証ほ等の設置 

「富山かぶ」「寒締めホウレンソウ」「赤ネギ」 

「小粒いちじく」 

 

 

 

 

 

 

 

（2） 栽培研修会等の開催（主催 富山県園芸振興推進協議会） 

① 「とやまのカン（寒）カン（甘）野菜」栽培技術・啓発研修会 

1) 生産拡大に向けたブロック別検討会 

・ 日時及び場所 

新川ブロック：７月５日（木）10:00～12:00  うなづき友学館 

富山ブロック：  〃    13:30～15:30 富山市営農サポートセンター 

高岡ブロック：７月４日（水）10:00～12:00 高岡テクノドーム  

砺波ブロック：    〃    13:30～15:30 砺波市文化会館 

2) 雪中品目（露地野菜）栽培研修会 キャベツ、ニンジン、カブ、ダイコン 

・ 日時：７月１９日（木）13:30～16:30 

・ 場所：県農業研修会館 

3) 施設栽培品目（寒締め野菜）技術講習会 ホウレンソウ、コマツナ、なばな類、プチヴェール 

・ 日時：９月３日（月）13:30～16:30 

・ 場所：県農業研修会館 

 

② ベリー類導入啓発研修会 

・ 日時：７月３日（火）13:30～16:30 

・ 場所：JA となみ野、現地（小矢部、城端） 

 

③ 果樹新品目等導入推進研修会 

・ 日時：１１月１７日（水）13:30～16:30 

・ 場所：県果樹研究センター 

 

小粒いちじく「コナドリア」 

（大沢野町） 赤ネギ「赤ひげ」（射水市） 


